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Muito obrigado pela
preferéncia ao adquirir um
eletrodoméstico do
Grupo TECNO.




Estimado Cliente,

Os produtos da marca TECNO sdo projetados para lhe proporcionar

uma qualidade técnico-estética de nivel superior. Todos 0s N0ssos produtos
sao construidos com materiais de primeira qualidade, e com o esmero
necessario para satisfazer os objetivos estéticos dos nossos clientes mais
exigentes. Para otimizar a utilizacdo deste seu novo eletrodomeéstico, lhe
solicitamos a leitura desse manual de instrucdes.

Nele vocé encontrara todas as indicagdes e conselhos necessarios para
uma utilizacao facil e segura.

O manual de instru¢cdes € um guia seguro para a instalacdo, para o uso

e para a manutencao do seu eletrodomestico. Ele garante, com a
observancia de suas indicacdes, um otimo funcionamento e um rendimento
perfeito.

Renovando o agradecimento pela sua escolha, cordialmente lhe saudamos.

Lisiane Santini
Presidente
Grupo TECNO.
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1. INTRODUCAO

LEIA ESTAS INSTRUCOES ATENTAMENTE ANTES DE
INSTALAR E UTILIZAR O APARELHO.

O fabricante ndo deve ser responsabilizado por danos
materiais ou danos pessoais resultantes da instalacdo
incorreta ou uso inadequado do aparelho.

O fabricante também ndo se responsabiliza por
quaisquer imprecisdes devidas a erros de impressao ou
transcricdo neste folheto. A aparéncia das figuras aqui
incluidas € apenas para orientacao.

O fabricante reserva-se o direito de fazer modificacdes
em seus produtos quando julgar necessario ou
benefico, porem as caracteristicas essenciais de
seguranca e desempenho nao devem ser afetadas.

O APARELHO DESTINA-SE SOMENTE PARA USO
DOMESTICO.

Este manual do usuario € parte integrante do aparelho,
contéem informacdes de seguranca importantes, as
quais deverao ser estritamente observadas pelos
consumidores, portanto, deve ser mantido em um
local acessivel ao usuario durante toda a vida util do
aparelho.

As imagens contidas neste manual de instru¢ao sao
meramente ilustrativas e podem ndo corresponder a
aparéncia real do produto.

1.1 RESPONSABILIDADE DO FABRICANTE

O fabricante ndo sera responsavel por danos materiais
ou ferimentos pessoais devido a:

Uso do aparelho diferente do especificado;

Nao cumprimento das instrucdes do manual do
usuario;

Adulteracdo / modificagcdes ndo autorizadas em
qualquer parte do aparelho;

Uso de pecas sobressalentes nao originais;

Este aparelho destina-se a cozinhar alimentos em
ambiente domeéstico. Qualquer outro uso sera
considerado improprio;

O aparelho ndo foi
com  temporizadores
de controle remoto.

projetado para
externos  ou

operar
sistemas

1.2 PROTEGAO AMBIENTAL

Pense no meio ambiente ao descartar a
embalagem.

Este aparelho esta marcado de acordo com
a Diretiva Internacional sobre residuos de
I -uipamentos elétricos e eletronicos.

Esta diretiva define os padrdes para a coleta e
reciclagem de residuos de equipamentos elétricos
e eletronicos.

A embalagem deste aparelho € composta pelos
elementos estritamente necessarios para garantir uma
protecdo suficiente durante o transporte. Os materiais
de embalagem sao totalmente reciclaveis, reduzindo
assim o seu impacto ambiental. Ajude a proteger o
meio ambiente levando em consideracao as seguintes
dicas:

» Separe 0os materiais de embalagem para reciclagem;

e Inutilize o aparelho antigo antes de leva-lo
para O centro de coleta. Peca as autoridades
locais competentes, detalhes sobre o centro de
reciclagem mais proximo para onde vocé pode
levar o aparelho antigo;

» N3&o descarte 6leo usado no ralo. Guarde-o em um
recipiente fechado e leve a central de reciclagem;
se isso nao for possivel, descarte-o em residuo
misto (desta forma serd descartado em instalacao
monitorada - embora Ndo seja a melhor solucao,
pelo menos evita a contaminacao dos sistemas de
esgoto / agua).

1.3 EMBALAGENS DE PLASTICO

e Perigo de asfixia

« Nd&o deixe a embalagem ou qualguer parte
dela ao alcance de criancas;

e« N3do deixe as brincarem com ©0s

sacos plasticos.

criancas

1.4 ETIQUETA DO APARELHO

A etiqueta do aparelho contém os dados tecnicos, o
numero de série e a marca de aparelho, essa etiqueta
nao deve ser removida em nenhum momento.



2.1 iCONES DE SEGURANGCA

A sua segurancga e a de terceiros € muito importante.

Este manual e seu produto contém informacdes
importantes de sequranca. Leia-as atentamente.

GUARDE ESTE MANUAL CUIDADOSAMENTE PARA
REFERENCIA E CONSULTA FUTURA.

Aviso: SituagSes que podem prejudicar
VOCE ou terceiros.

Atencaéo: Situacdes que podem danificar
seu aparelho ou outro equipamento.

Nota: Notas, dicas de
informacdes adicionais.

uso ou

Dica: Conselhos para melhor utilizacao
e funcionamento.

Perigo: Risco de incéndio/material

inflamavel

Todas as mensagens de seguranca mencionam qual
€ O risco em potencial, como reduzir as chances de
ferimento e o que pode acontecer se as instrucdes Nao
forem sequidas.

RISCO DE CHOQUE ELETRICO!

e Desligue o disjuntor antes de realizar
qualquer manutencao no produto.

e Recoloque todos os componentes e
painéis antes de religar o produto.

e Nunca remova 0 pino de aterramento
do plugue de energia.

e (Conecte o produto somente a uma
tomada tripolar devidamente aterrada.

e N3o utilize adaptadores, "benjamins’,
conectores em “T" ou extensdes.

e O ndo cumprimento destas instrucdes
pode causar choque elétrico, incéndio
ou risco de morte.

e Nio utilize multiplas tomadas
(adaptadores) ou fontes de alimentacéo
portateis na parte traseira do produto.

2. SEGURANCA

2.2 INSTRUGCOES IMPORTANTES

Este aparelho nao se destina a utilizagcao por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que tenham recebido
supervisao ou instrucdes adequadas quanto ao uso do
aparelho por pessoa responsavel por sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para assegurar
gue nao bringuem com o aparelho.

AVISO: Partes acessiveis podem aquecer durante o
uso. Mantenha criancas pequenas afastadas.

Durante o uso, o aparelho torna-se quente. Deve-se
tomar cuidado para evitar o togue nos elementos de
aquecimento localizados no interior do forno.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esteja desligado
antes de substituir a ldmpada, para evitar risco de
choque elétrico.

Para a instalacao correta do forno em embutimento,
siga atentamente as orientacdes descritas neste
manual de instrucdes.

A instalacdo das prateleiras removiveis deve ser
realizada conforme as instrucdes descritas neste
manual de instrucdes.

Apos a instalacao do forno, fixe-o conforme as
instrucdes fornecidas neste manual.

O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta
decorativa, a fim de evitar superaquecimento.

A conexao elétrica deve ser feita a um circuito elétrico
exclusivo para o aparelho e com um disjuntor de
facil acesso e dimensionado de acordo com as
caracteristicas elétricas do aparelho.

E recomendavel que o plugue fique acessivel ao lado
do movel/aparelho.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, ele deve
ser substituido pela rede de Servicos Autorizada da
fabricante ou por pessoa igualmente qualificada, a fim
de evitar riscos.

Nao utilize limpadores abrasivos ou raspadores
metalicos para limpar o vidro da porta do forno, pois
eles podem risca-lo e causar o estilhacamento do
vidro.

Nao se deve utilizar limpador a vapor no aparelho.

O aparelho ndo se destina a ser operado por meio de
temporizador externo ou sistema de controle remoto
separado.

Nunca utilize dois gueimadores para aquecer uma
unica panela ou recipiente grande.



2. SEGURANCA

Certifique-se de que as grades (trempes) do seu fogao
e 0s queimadores estejam corretamente encaixados.

Nao use o fogdo como uma superficie de trabalho ou
suporte a outras atividades que ndo sejam cozinhar.

2.3 DICAS IMPORTANTES DE SEGURANCA

E recomendado que instalacdo do seu fogdo seja feita
por um tecnico treinado e certificado pela fabricante.
Esta instalacdo ndo € gratuita.

O cabo de alimentacdo nao deve entrar em contato ou
permanecer apoiado sobre superficies quentes, cantos
pontiagudos ou bordas cortantes, a fim de evitar danos
a isolacdo e riscos de choque elétrico.

Nao use o fogdo para aguecer 0 ambiente.

Nao use artigos de vestuario frouxos ou dependurados,
guando estiver usando o fogdo, nem toalhas ou panos
grandes de cozinha para segurar os utensilios, pois eles
podem se incendiar.

Use somente utensilios de cozinha aprovados para
uso em forno. Siga as instrucdes do fabricante dos
utensilios, especialmente quando estiver usando
utensilios de vidro ou plastico.

Use luvas térmicas de cozinha para retirar bandejas e
acessorios quando o produto estiver quente.

Jamais guarde materiais inflamaveis no fogao ou nas
suas proximidades.

Nao conserte ou substitua qualguer peca do aparelho, a
nao ser que seja especificamente recomendado neste
manual. Todos os demais servicos de manutencao
devem ser executados por um técnico da Rede de
Servicos da fabricante e, serdo cobrados apos o
periodo de garantia.

Tenha muito cuidado ao cozinhar alimentos com alto
teor de alcool, pelo risco de incéndio. Antes de utilizar
0 aparelho, remova quaisquer residuos alimentares do
interior do forno para evitar incéndios ou fumaca.

Nao coloque agua no produto ainda guente, podera
ocorrer a criacao de vapor e ocasionar queimaduras.

Nunca utilize sacos plasticos destinados a melhorar
a cocgao dos alimentos junto com a fungao grill
(Elemento de aquecimento Elétrico superior ou
Queimador a Gas). Durante a cocgao o saco plastico
estufa com o vapor gerado pelo alimento e pode
encostar no grill vindo a estourar. O vapor liberado
durante o processo de queima pode gerar fuligem e
fumaca, danificando o produto. A abertura da porta do
forno nesse momento pode expor O usuario ao risco
de queimaduras.

Nunca desligue o fogao da tomada puxando pelo cabo

elétrico, utilize o plugue.

Nunca acenda os gueimadores da mesa com o tampo
cristal abaixado.

Antes de baixar o tampo cristal certifique-se de que 0s
queimadores e/ou placas elétricas estejam frios.

Antes de fazer o primeiro uso do forno, recomenda-
se fazé-lo funcionar por aproximadamente uma hora
na poténcia (temperatura) maxima; esta operacdo
garante a queima de residuos de adesivo e graxas de
processo, presentes nos componentes internos do
forno. Durante esta operacdo a area deve estar bem
ventilada para a exaustao dos fumos resultantes do
primeiro aquecimento.

Nado se deve apoiar ou pousar recipiente e alimentos
sobre a porta aberta do forno, este ato pode causar
sérios danos as dobradicas do forno.

Quanto estiver fazendo uso de oleos e gorduras nas
receitas, observe atentamente o processo, de tempo
em tempo, pois estes ingredientes sdo altamente
inflamaveis, gerando risco de incéndio.

Quando o fogdo nao estiver sendo utilizado, certifique-
se que os indicadores de funcdo estejam na posicao
zero (desligado / fechado).

Para evitar danos ao revestimento esmaltado da
cavidade interna do forno, evite apoiar recipientes em
aluminio diretamente sobre o fundo, e Nao revestir seu
interior com folhas de aluminio.

Os orificios da base do fogdo NAO devem ser
obstruidos.

Quando acender o queimador da mesa ou do forno,
certifique-se de que a chama esteja regular.

Utilize sempre o coletor de gordura quando utilizar o
grill ou assar carnes sobre a grelha.

Despeje um pouco de agua no coletor de gordura
para evitar que as gorduras queimem, produzindo mau
cheiro.

Apague as chamas dos queimadores da mesa antes de
remover as panelas.



2.4 ATERRAMENTO E SEGURANGA ELETRICA

ATERRAMENTO OBRIGATORIO. ]

CUIDADO! O uso incorreto do aterramento podera vir
a causar choques eléetricos. Ndo coloque o produto
em funcionamento até que ele esteja devidamente
instalado e aterrado.

Tocar pecas e componentes elétricos do aparelho
pode causar ferimentos e choques elétricos graves.
Nunca desmonte este produto.

Este produto so deve ser operado quando devidamente
aterrado. No evento de um curto circuito elétrico,
O aterramento reduz o risco de um choque elétrico
ao ‘drenar” atraves de condutor elétrico a corrente
de fuga. Este produto € equipado com um cabo de
alimentacdo com fio terra e pino de aterramento no
plugue elétrico.

Consulte um eletricista qualificado caso persistam
duvidas sobre as instrucdes de aterramento ou sobre a
correta instalagao do sistema de aterramento.

A Instalacdo elétrica onde o aparelho sera conectado
deve estar em conformidade com a NBR5410.

A FABRICANTE declina de toda e qualquer
responsabilidade por danos diretos ou indiretos
resultantes do nao cumprimento destas adverténcias.

2.5 COMO DESCARTAR SEU PRODUTO ANTIGO

Risco de Sufocamento.
Remova as portas do seu produto antigo.

Nao sequir esta instru¢do pode trazer
risco de vida ou lesdes graves.

J/

Produtos fora de uso ou abandonados podem ser
perigosos, em especial para as criancas, pois podem
ficar presas em seu interior, correndo risco de falta de
ar. As criancas devem ser supervisionadas para gue nao
brinquem com o produto.



3. APRESENTACAO DO PRODUTO

3.1 COMPONENTES

TFOOGXP TFOOEXP
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Queimador tripla chama;
Queimador rapido;
Queimador semirrapido;
Queimador de chama auxiliar;
Queimador rapido;

Manipulo do conta-minutos;

Puxador da porta do forno;

Porta do forno

Manipulos de controle dos queimadores;
Controladores do forno.
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4. INSTALACAO

4.1 INSTRUCOES IMPORTANTES DE
INSTALACAO

A utilizacdo segura deste aparelho sO pode ser
garantida se ele tiver sido instalado de acordo com
padrdes profissionais e de acordo com as instrucdes
de instalacdo.

=4 |

A Fabricante recomenda enfaticamente
gue uma assisténcia téecnica autorizada
execute a instalacao inicial.  Esta
instalagdo ndo € gratuita.

O nicho de instalacdo do aparelho deve
ser, obrigatoriamente, construido com
material ndo inflamavel, que suporte
pelo menos 90° C. Recomenda-se o
uso de granito, marmore ou alvenaria
com material refratario que apresentam
excelente resisténcia ao calor e facilitam
a limpeza.

E altamente recomendada a instalacdo
de um exaustor ou coifa. Respeite
as medidas de distancia minimas de
instalacao do exaustor ou da coifa.

Nao instale o aparelho atras de uma
porta decorativa ou da porta de um
movel de cozinha, pois isso pode causar
superaguecimento.

Verifique se o aparelho apresenta danos
apos desembala-lo. Nao conecte o
aparelho se ele tiver sido danificado
durante o transporte.

Nao blogueie a ventilacao do aparelho
nem o espaco entre o nicho e o
aparelho.

Tenha extremo cuidado ao mover ou
instalar o aparelho, pois ele ¢ muito
pesado. A movimentagao deve ser
realizada obrigatoriamente por, no
minimo, duas pessoas.

=/4

A tomada elétrica e a valvula do cilindro
de gas GLP ou da rede de fornecimento
de gas natural deve estar acessivel aos
usuarios (por exemplo, ao lado do
armario) para facilitar o desligamento.
Apos a conclusédo da instalacao,
certifique-se de que o plugue esteja
firmemente inserido na tomada.

Uma distancia minima de 0,8 metros &
necessaria entre a area de cocg¢do do
fogao (mesa de cozimento) e qualquer
construcao ou cobertura aérea (acima
da fogéo).

Caso o cliente opte por instalar uma
coifa ou exaustor diretamente sobre o
fogao, devera consultar e respeitar as
medidas de afastamento e instalacdo
especificadas  pelo  fabricante  do
respectivo aparelho de exaustao.

Para qualquer gabinete ou ilha que
abrigue o fornecimento de gas ou suas
conexdes, € exigido um minimo de duas
aberturas de ventilacdo (recomenda-se
a utilizacdo de quatro aberturas para
maior seguranca).

Cada abertura de ventilacdo deve possuir
area minima de 200 cm? e permitir
a circulacdo de ar com ambientes
adjacentes ventilados, de forma a evitar
0 acumulo de gas.

A instalacdo de duas aberturas em cada
lado do gabinete favorece a circulacao
de ar e contribui para uma ventilagao
mais eficiente.

11



4. INSTALACAO

4.2 REQUISITOS DO LOCAL DE INSTALAGAO

Para garantir o funcionamento seguro e eficiente
do seu fogdo, o local de instalagdo deve atender as
seguintes condicdes de ventilacdo, em conformidade
com as normas vigentes da ABNT.

1. CIRCULAGAO DE AR

O ambiente deve possuir ventilagdo natural e continua
para garantir a correta combustdo do gas.

Caso o ambiente ndo possua aberturas naturais
adequadas, € obrigatoria a instalacao de uma abertura
para entrada de ar com area minima de 200 cm? (item
A da imagem abaixo).

Alternativamente, pode-se instalar um exaustor elétrico
para reforcar o fluxo de ar no ambiente (item C da
imagem abaixo).

2. EXAUSTAO DE GASES DA COMBUSTAO

Os produtos resultantes da queima do gas devem ser
devidamente eliminados para fora do ambiente. Siga as
orientacoes abaixo:

Instale uma coifa posicionada diretamente sobre
o fogao (item B da imagem abaixo), com duto de
exaustao voltado para o exterior.

Caso nao seja possivel instalar uma coifa, utilize um
exaustor elétrico fixado em parede externa ou janela
(item C da imagem abaixo).

O uso do exaustor nao dispensa a
necessidade da entrada de ar minima de
200 cm? (item A da imagem abaixo).

Portas ou janelas podem se comunicar com ambientes
contiguos para auxiliar na ventilagcao, desde que estes
ndo sejam dormitorios (quartos).

12

4.3 POSICIONAMENTO DO FOGAO

Os fogBes podem ser instalados no piso como nos
modelos convencionais Free-Standing (classe 1).

$8000090000000000000004000000000000900400088
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Como também podem ser instalados embutidos
(classe 2) , fogdes construidos e homologados para
serem instalados em contato direto com os moveis
laterais, criando um bloco estético-funcional com a
cozinha modulada.
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4.4 MOVIMENTAGAO DO PRODUTO

A suspensao do fogao deve ser realizada segurando-o
firmemente pelas laterais inferiores da estrutura do
produto.

Pode-se abrir ligeiramente a porta do forno para facilitar
O encaixe das maos na estrutura interna, garantindo
uma pegada firme antes de elevar o produto.

O \

Jamais levante o produto pelas bordas
da mesa superior nem utilize o puxador
do forno para puxar ou suspender o
equipamento, pois o descumprimento
dessas orientacdes pode causar danos
estruturais permanentes ao produto.




4. INSTALACAO

4.5 DIMENSOES DO PRODUTO

730 mm

850-905 mm *A

*A: Altura ajustavel com prolongador: 910-965 mm

4.6 DIMENSOES DO NICHO

Recomendacao de nicho, para instalacao com os pes
de apoio.
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Abertura de conexdes
de gas (direita)
e eléfrica (esquerda)

\ L

‘ 

*A- Altiira aitictavel com nrolanaadaor Q10-9AK mm

elétrica (esquerda)

'\/

tura de conexdes|
He gas (direita)

-

Recomendacdo de nicho, para instalacao com a
remocao dos pes de apoio.

Abertura de
circulacéo
de ar

Para abertura de ventilacdo posicionada no rodapée
do movel, usada para os fogdes com forno a gas
(modelo TFOOGXP), considerar as medidas de 20 mm
de altura e a mesma largura do foggo.

MEDIDAS COMPLEMENTARES

Caso haja moveis ao lado da mesa de preparo do
fogdo, os moveis devem estar afastados no minimo 50

mm.

Minimo 50mm
—

f—

OOOQOODD - @

———

7 7

Minimo 20mm
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4. INSTALAGAO

4.7 MONTAGEM DOS PES REGULAVEIS

Apos a retirada de toda a embalagem de papeldo, EPS
(isopor®), remova as trempes da mesa do fogao, retire
O kit de acessorios e a porta do forno, posicione o
fogdo com a parte traseira voltada para baixo, sobre as
placas de EPS (isopor®).

©

NAO faca esta operacdo com o produto
inclinado, pois pode danificar a base do
fogao.

1. Rosqueie o parafuso de fixagcao no pe regulavel
deixando um espaco de aproximadamente 1 cm
entre o pé e a cabeca do parafuso.

o

Insira a cabeca do parafuso no orificio de encaixe,
puxe o pé requlavel até o final do curso e gire-o no
sentido horario ate fixar.

=4

Nao € necessario um aperto muito
intenso.

W

Repita 0 processo em todos pes.

>

Retorne o fogdo para sua posicao original, sem
forcar os pes, efetue o nivelamento do produto
rosqueando a parte inferior dos pés niveladores.

14

MONTAGEM DOS PROLONGADORES NOS PES
REGULAVEIS

=/4

O prolongador € um acessorio que
nao acompanha o produto e deve ser
adqguirido diretamente com o Servico
Autorizado.

Os prolongadores proporcionam um aumento de
60 mm na altura do seu aparelho.

1. Retire a parte inferior do pé nivelador e remova a
base do pé nivelador (empurrando a base pelo lado
interno).

2. O prolongador ira encaixar no mesmo local onde
foi removida a base do pé nivelador.

3. Ajuste a altura desejada.

4. Repita esta a operacao para todos pes.

4.8 KIT DE SEGURANCA ANTI-TOMBAMENTO
DO FOGAO

Para instalacdo do kit anti-tombamento use como
referéncia o desenho de instalacdo. Sao fornecidos 2
suportes para fixacao do fogdo em uma parede.

Posicionar os suportes de acordo com as posicoes
indicadas no desenho.

Deve-se levantar a parte traseira do fogao para encaixar
nos suportes.

i Ll mTN
E
i [
P - i il
= a1 j
\ - h - ; "




4. INSTALACAO

4.9 CONEXAO ELETRICA

Para garantir a sua seguranca e a integridade do seu
patrimonio, certifique-se com um eletricista qualificado
de gue a rede elétrica no local de instalagdo esta em
condi¢cdes adequadas.

O plugue de alimentacdo deve ser conectado
a uma tomada tripolar exclusiva e devidamente
aterrada, conforme especificado na etiqueta de
identificacdo do produto. E fundamental que a
tomada possua um disjuntor de protecdao dedicado,
sendo terminantemente proibido o uso de extensdes,
adaptadores ou conectores do tipo “T" (benjamim).

Certifique-se de que o disjuntor e
a rede elétrica estdo corretamente
dimensionadas atraves dos dados
constantes na Etiqueta de Identificacéo
e neste Manual de Instrugdes.

Em caso de irreqularidades ou necessidade de
manutencdo, nao tente realizar reparos por conta
propria.

Intervencdes feitas por pessocas nao
autorizadas podem comprometer a
seguranca do usuario e causar danos
severos ao aparelho. A fabricante isenta-
se de qualquer responsabilidade por
danos decorrentes do descumprimento
destas instrucdes.

4.10 MONTAGEM DOS QUEIMADORES

0 ;

O posicionamento  incorreto dos
gueimadores pode causar danos ao
conjunto e nado sao cobertos pela
garantia.

QUEIMADOR TRIPLA CHAMA

1. Posicione o queimador sobre a camara de
combustao. A camara de combustao possui quias
para 0 acoplamento com o queimador.

) ;

Certifique-se do correto encaixe do
gueimador, fazendo movimentos curtos
no sentido horario e anti-horario com
ambas as maos.

Note que o eletrodo e o termopar
devem estar encaixados nos entalhes
do queimador.

- J

2. Encaixe o espalhador interno na parte superior
central do queimador.

3. Encaixe o espalhador externo.

DEMAIS QUEIMADORES

1. Posicione o queimador sobre a camara de
combustao, note que existem dois pinos laterais
na camara de combustdao para o acoplamento e
encaixe correto do gueimador.

2. Encaixe o espalhador de chamas observando as
guias de acoplamento.

©

Certifique-se do correto encaixe do
queimador, fazendo movimentos curtos
no sentido horario e anti-horario com
ambas as maos.

15



4. INSTALAGAO

4.11 FONTE DE GAS

O aparelho é pré-configurado na fabrica para operar
com gas GLP.

=4 |

A Fabricante recomenda enfaticamente
gue uma assisténcia tecnica autorizada
execute a instalacao inicial e a conversao
quando aplicavel.

Utilize apenas pecas certificadas.

Verifigue prazos de
componentes.

validade dos

- J

Apenas o tipo de gas e a categoria de gas listados na
etiqgueta do aparelno podem ser usados com o seu
aparelho.

Nunca conecte o aparelho a uma linha
de gas sem regulagem. A ligacao a uma
linha de gas nao regulada pode gerar
calor excessivo, provocar incéndio
e representar sério risco de danos a
propriedade, lesdes graves ou morte.

Antes de conectar o fogao a fonte
de qgas, verifigue se 0s manipulos de
controle do fogdo estdo na posicao @
(Desligado).

GLP (CILINDRO OU GLP CANALIZADO)

=4 |

As regras para instalacdo e abrigo de
cilindros de GLP ou GLP encanado
podem variar conforme o Corpo de
Bombeiros e o codigo de obras de cada
cidadeouestado. Paragarantirseguranca
e conformidade, recomendamos que
o consumidor consulte as orientacdes
oficiais do Corpo de Bombeiros local ou
um instalador credenciado.

- J

Utilize mangueira metalica flexivel certificada conforme
NBR 14177, com o comprimento adequado a instalacao.

16

Utilize regulador de pressao certificado conforme NBR
8473, sempre dentro da validade.

Conexdes devem ser feitas com vedante especifico
para gas, como pasta ou fita PTFE amarela, desde que
certificada para GLP.

Todos os vedantes utilizados devem ser aprovados
para gas combustivel e compativeis com o material da
conexao.

Mangueiras de borracha e bragadeiras nao sao
permitidas.

Instalacdes fixas devem seguir a NBR 15526 e ser
executadas por profissional habilitado.

GN (GAS NATURAL ENCANADO)

B \

As regras de instalacdo e ventilacdo
para gas natural encanado (GN)
podem variar conforme as exigéncias
da concessionaria local e do Corpo
de Bombeiros de cada estado. Para
garantir seguranca e conformidade,
recomendamos que © consumidor
consulte as orientacdes oficiais da
distribuidora de gas da regido ou um
instalador credenciado.

. J

Utilize mangueira metalica flexivel certificada conforme
NBR 14177, com o comprimento adequado a instalacao.

Verifigue a necessidade de se utilizar um regulador /
estabilizador de pressao.

Conexdes devem ser feitas com vedante especifico
para gas, como pasta ou fita PTFE amarela, desde que
certificada para GN.

Todos os vedantes utilizados devem ser aprovados
para gas combustivel e compativeis com o material da
conexao.

Mangueiras de borracha e bragadeiras nao sao
permitidas.

Instalacdes fixas devem seguir a NBR 15526 e serem
executadas por profissional habilitado.



4. INSTALAGCAO

4.12 TESTE DE VAZAMENTO NO SISTEMA DE
GAS

=4 \

Caso vocé ndo possua conhecimento
técnico  especifico, recomenda-se
contratar um profissional habilitado ou
uma empresa credenciada para realizar
O teste de estanqueidade da instalacao.
Verifique também as exigéncias dos
orgaos competentes de sua cidade.

- J

Para garantir a seguranga e o correto funcionamento
do aparelho, o teste de vazamento deve ser realizado
a0 Menos uma vez por ano, independentemente de o
cilindro (no caso de GLP) ter sido desconectado ou ngo.
O teste também ¢é obrigatorio sempre que qualquer
componente do sistema de gas for reconectado,
ajustado, substituido ou apos manutencdes.

Realize o procedimento somente com area ventilada.
Nunca utilize chama aberta (fosforos, isqueiros ou
similares) para verificar vazamentos. Ndo fume e
mantenha qualquer fonte de ignicao longe do local
durante o teste.

COMO PREPARAR A SOLUGCAO DE TESTE

Misture agua com detergente liquido até formar
uma solucao espumante. Recomenda-se utilizar um
borrifador com a proporcao aproximada de 50% agua
/ 50% detergente.

PROCEDIMENTO

Assequre-se de que todos os manipulos de controle
do aparelho estejam na posicdo @ (Desligado).

Abra lentamente a valvula de gas.

Borrife a solucdo de sabao em todas as conexdes,
unides, registros, mangueiras e pontos de acoplamento
do sistema de gas.

Observe atentamente: a formacao de bolhas indica
vazamento.

CASO HAJA VAZAMENTO:

Aperte a conexao que estiver solta; ou

Substitua a peca com defeito por um componente
especificado pelo fabricante.

Nunca tente reparar valvulas danificadas do cilindro de
GLP. Em caso de falha, a valvula deve ser substituida.

Se nao for possivel eliminar o vazamento, feche o
fornecimento de gas imediatamente e ndo utilize
o aparelho. Se o vazamento estiver em algum
componente do fogao entre em contato com a
assisténcia técnica autorizada do fabricante, ja se
O vazamento estiver na valvula e / ou na rede de
fornecimento de gas encanado, entre em contato
com um técnico habilitado em instalacdes de gas ou o
distribuidor responsavel.

Apos o teste, pressione e gire um dos manipulos de
controle para aliviar a pressao residual no sistema, e
entdo retorne-o a posicao @ (Desligado).

4.13 AJUSTE CHAMA MiNIMA

=/4

Este procedimento deve ser executado
por profissional qualificado.

Acenda o queimador na posicao maxima, coloque
na posicao minima, retire o manipulo, introduza uma
chave apropriada no orificio ao lado do eixo do registro
e faca a regulagem da chama minima girando no
sentido anti-horario (aumenta) ou horario (diminui), até
obter uma chama reduzida, azul e estavel.

Parafuso de Ajuste S
de Chama Minima ]/ ~

[ P / Eixo do Registro

Quando passar rapidamente da chama alta para a
baixa, esta ndo deve se apagar.

=/4

Deixe o queimador na posicao minima
por alguns minutos para se certificar
que o dispositivo Gas-stop ndo atue
interrompendo o gas.

17



5. UTILIZACAO

A seguir descrevemos 0s procedimentos comuns aos
fogoes.

5.1 SISTEMA GAS-STOP

Todos os queimadores do fogao sao equipados com
o dispositivo de seguranca Gas-Stop. Este sistema tem
como funcao interromper automaticamente o fluxo
de gas caso a chama se apague de forma involuntaria,
seja por correntes de ar ou pelo transbordamento de
liquidos.

Para garantir gue o sistema de seguranca seja ativado
corretamente, apos o acendimento da chama,
mantenha o botdo pressionado por aproximadamente
5 segundos antes de solta-lo.

5.2 ACENDIMENTO AUTOMATICO

Para realizar o acendimento automatico, gire o botdo
de controle no sentido anti-horario até a posicao de
acendimento automatico. Apos a igni¢cao, mantenha o
botdo pressionado por aproximadamente 5 segundos
para garantir a ativagcao do sistema de sequranca.

Para ajustar a intensidade para chama baixa, continue
girando o botao no sentido anti-horario até a posicao
desejada.

Em situacdes de interrupcao no fornecimento de
energia elétrica, o acendimento pode ser realizado
manualmente: aproxime uma chama (como um
fosforo aceso) do queimador desejado, pressione
O botdo correspondente e gire-o0 para a posicao de
chama alta, mantendo-o pressionado por 5 segundos
apos o surgimento da chama para que ela permaneca
acesa.

) @ Registro Fechado

¥ Acendimento Automético

* S

A Chama Alta

A A Chama Baixa
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5.3 RENDIMENTO DOS QUEIMADORES

Para otimizar o desempenho e garantir a maxima
eficiéncia no consumo de gas, utilize apenas panelas
de fundo plano e com diametro adequado a cada
queimador, certificando-se de que as chamas nao
ultrapassem a base do recipiente.

A escolha correta das panelas, conforme as dimensoes
indicadas abaixo, ¢ fundamental para preservar a
durabilidade do conjunto de gueimadores e evitar o
desperdicio de calor.

Triplo 240 a 260 mm
Rapido (grande) 210 a 260 mm
Semirrapido (médio) 150 a 200 mm
Auxiliar (pequeno) 100 a 140 mm

po—7=

S L

Uso Correto

Uso Errado

Recomenda-se que, assim que O
liquido atingir o ponto de ebuli¢éo, a
intensidade da chama seja reduzida
a0 Minimo necessario para manter
a fervura, otimizando o rendimento
energético da cocgao.



5. UTILIZACAO

5.4 PAINEL FORNO A GAS
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5.5 SELETOR DE TEMPERATURAS (COZIMENTO
TRADICIONAL)

Para realizar o acendimento, abra totalmente a porta do
forno, pressione e gire o botdo "Seletor de Temperatura”
até a posicdo # (acendimento automatico). Apos a
ignicao da chama, mantenha o botdo pressionado por
aproximadamente 10 segundos para garantir a correta
ativacdo do sistema de seguranca. Somente apos
certificar-se de que a chama permanece acesa, feche
a porta do forno e ajuste o seletor para a temperatura
desejada.

Em situacdes de interrupcdo no fornecimento de
energia elétrica, o acendimento pode ser realizado
manualmente: aproxime uma chama (como um
fosforo aceso) do orificio localizado na parte
frontal do chdo movel do forno. Simultaneamente,
pressione e gire o botdo de controle até a posicao
¥ (acendimento automaético), e, apos o surgimento
da chama, mantenha-o pressionado por cerca de 10
segundos antes de solta-lo.

Os fornos a gas devem obrigatoriamente
ser acionados com a porta aberta.

5.6 TEMPORIZADOR (TIMER)

O Timer € um recurso projetado para auxiliar no
controle do tempo durante o preparo de suas receitas.
Para utiliza-lo corretamente, gire o botédo no sentido
horario até a marca de 55 minutos e, em seguida,
retorne-o no sentido anti-horario ate posiciona-lo
sobre o tempo de cozimento desejado. Ao término
do periodo programado, um sinal sonoro sera emitido
automaticamente para indicar o fim do tempo
selecionado.

5.7 FUNCOES DO FORNO A GAS

(—) COZIMENTO TRADICIONAL

Realiza 0 assamento por meio da convecc¢ao natural
do calor gerado pelo queimador inferior a gas. E o
metodo ideal para receitas classicas que exigem um
aguecimento constante e direcionado.

(—) +{&) COZIMENTO COM FORNO VENTILADO

Nesta funcao, o calor do queimador a gas ¢ distribuido
de forma homogénea pelo ventilador interno.
Este sistema permite o preparo de diversos pratos
simultaneamente, utilizando toda a capacidade do
forno com rapidez e uniformidade. E especialmente
recomendado para ‘fornadas” de um mesmo tipo de
alimento, garantindo um cozimento equilibrado em
todos os niveis.

@ COZIMENTO COM GRILL

O calor € gerado por irradiacao infravermelha a partir
da resisténcia superior, sendo a funcao ideal para
grelhar carnes, preparar churrascos, gratinar massas ou
dourar alimentos ao final do preparo.

Por motivo de seguranca, o grill do forno NAO funciona
simultaneamente com o forno a gas.

+ QCOZIMENTO COM GRILL VENTILADO

Combina a irradiacdo do grill com a ventilagao interna
para difundir o calor de maneira uniforme. Esta funcdo
€ perfeita para assar e dourar pecas de grandes
dimensdes, como aves e carnes inteiras, garantindo
um acabamento externo crocante sem ressecar O
interior do alimento.

‘ DESCONGELAMENTO

Com o aquecimento desligado, esta funcdo utiliza
apenas a circulacdo de ar a temperatura ambiente
para acelerar o degelo. E o método mais indicado
para preservar as propriedades de alimentos sensivelis,
evitando as perdas de textura causadas por variacdes
bruscas de temperatura.

‘ LUZ DO FORNO

Aciona a iluminacao interna da cavidade, permitindo
a visualizacao do preparo sem gerar calor ou alterar a
temperatura programada.
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5. UTILIZACAO

5.8 PAINEL FORNO ELETRICO MULTIFUNCOES
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5.9 SELETOR DE FUNCOES DO FORNO
ELETRICO

LUZ DO FORNO

Ativa a iluminacdo interna da
acompanhamento visual do preparo.

cavidade para

@ COZIMENTO TRADICIONAL

O calor é gerado de forma uniforme pelas resisténcias
superior e inferior, envolvendo o alimento de maneira
constante. E indicado para pizzas, biscoitos e doces
com cobertura umida, além de “fornadas” de um unico
tipo de alimento.

Q COZIMENTO POR BAIXO

Utiliza apenas a resisténcia inferior (chao do forno).
ldeal para aquecer alimentos pre-preparados ou
conferir um toque final de crocéncia na base de pratos
ja concluidos.

E] COZIMENTO PELO ALTO

O calor provém da resisténcia superior, permitindo
cozinhar o topo dos alimentos sem grelhar.
Recomendado para vegetais e peguenos cortes de
carnes, Como bistecas e salsichas.

[i] COZIMENTO COM GRILL
Utiliza radiagdo infravermelha via resisténcia superior

para assar ao grill, dourar, gratinar ou criar uma crosta
crocante nos alimentos.

@ COZIMENTO COM MAXI-GRILL
Atua de forma similar a func¢do grill, porem com
maior intensidade e uma area de distribuicdo de calor

ampliada.
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COZIMENTO COM MAXI-GRILL E FORNO
VENTILADO

Combina a poténcia do Maxi-grill com o sistema de
ventilacdo para difundir o calor uniformemente. E
a funcdo ideal para assar carnes e aves de grandes
dimensdes sem ressecar o interior, garantindo um
dourado externo perfeito.

COZIMENTO UNIFORME

As resisténcias superior e inferior operam em conjunto
com o ventilador interno. Proporciona um cozimento
rapido e homogéneo, sendo altamente aconselhado
para fornadas simultaneas do mesmo alimento.

COZIMENTO COM FORNO VENTILADO

O calor propaga-se por ventilacdo forcada,
possibilitando o preparo de até trés pratos diferentes
ao mesmo tempo. Ideal para receitas que exigem um
cozimento externo mais acentuado e maior suculéncia
interna.

DESCONGELAMENTO

Modo Normal: Utiliza apenas a ventilacao natural do
forno a temperatura ambiente para um degelo gradual,
preservando alimentos sensiveis a variacdes bruscas.

Modo Rapido: Aciona o cozimento ventilado com
o seletor de temperatura em 50°C para acelerar o
processo mantendo a qualidade final do ingrediente.

TEMPORIZADOR “TIMER”

Selecione o tipo de cozimento e a temperatura do
forno atraves do “seletor de funcdes’ e do “seletor de
temperatura”, gire entdo o botdo do “timer” no sentido
horario até a posicao 120 minutos e, em seguida,
retorne-o no sentido anti-horario ate posiciona-lo sobre
o tempo de cozimento desejado. Ao final do tempo
programado o forno se desligara automaticamente.

0 :

Ao programar o temporizador no
sentido anti-horario, NAO o force além
da posicao manual \ll_IJ .

N3do force no sentido horario além da
posicao 120min.




5. UTILIZAGCAO

5.10 TABELA INDICATIVA DE TEMPOS E

TEMPERATURAS PARA COZIMENTO EM FORNO

Os dados informados referem-se a testes laboratoriais.
Diversos fatores podem influenciar o tempo e a
qualidade do cozimento, tais como as condi¢cdes do
local de instalacdo, a temperatura ambiente, a pressao
do gas, a voltagem elétrica, entre outros. Portanto,
as informacdes apresentadas servem apenas como
referéncia indicativa.

Posicédo da Tempo de Tempo de
Pratos a Preparar Temperatura Prateleira Cozimento Cozimento

(de baixo para cima) Tradicional ventilado
CARNE SUINA
Assado 1Kg 190 °C 3 100 min 90 min
Costeleta 1Kg 180 °C 2 75 min 60 min
Pernil 1,5 Kg 180 °C 2 105 min 90 min
Salsicha 1,5 Kg 170 °C 2 60 min 45 min
CARNE BOVINA
File 1Kg 170 °C 2 90 min 75 min
Rosbife 1Kg 180 °C 3 65 min 45 min
Assado 1Kg 180 °C 3 105 min 90 min
Musculo 2 Kg 180 °C 2 110 min 100 min
CARNEIRO
Pernil 1Kg 200 °C 115 min 95 min
Paleta 1 Kg 175°C 85 min 70min
CACA
Faisdo 1Kg 200 °C 95 min 70 min
Lebre 2 Kg 175 °C 90 min 75 min
Coelho 2 Kg 175 °C 2 110 min 100 min
AVES
Peru 1,5 Kg 180 °C 3 85 min 70 min
Galinha D'Angola 1Kg 180 °C 3 85 min 65 min
Pato 2 Kg 180 °C 2 110min 90 min
Frango 1Kg 175 °C 3 90 min 75 min
PEIXE
Tainha, Dourado, Atum 1Kg 160 °C 60 min 50 min
Salmao, Garoupa, Congrio 1,5 Kg 180 °C 60 min 45 min
Linguado gratinado, Pescada 1Kg 200 °C 35 min 25 min
VARIADADES
Pizza Napolitana 160 °C 30 min 20 min
Macas ao forno 180 °C 70 min 60 min
MASSAS
Lasanhas 200 °C 55min 40 min
Canelones 180 °C 55 min 40 min
Talharim ao forno 180 °C 80 min 70 min
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5. UTILIZAGCAO

Pratos a Preparar

CONFEITARIA

Temperatura

Posicdo da Prateleira

(de baixo para cima)

Tempo de Cozimento
Tradicional

Tempo de Cozimento
ventilado

Bolo: Massa doce aerada feita com
farinha, ovos, agucar e manteiga,

assada até obter consisténcia macia.

170 °C

50 min

35 min

Torta de Maca: Massa leve e
crocante recheada com magas
fatiadas e temperadas, assada até
dourar.

180 °C

50 min

35 min

Crostata: Torta de massa
quebradica tradicionalmente
recheada com geleia ou marmelada
e assada ao forno.

180 °C

45 min

30 min

Focaccia: Pao rustico e achatado,
temperado com azeite de oliva e
sal, assado até ficar macio.

170 °C

50 min

34 min

Ciambellone: Massa doce e leve,
assada em formato de rosca ou
tranga, tipica da confeitaria
tradicional.

170 °C

55 min

40 min

Biscoitos: Pequenas porcdes de
massa doce ou salgada, assadas até
ficarem secas e crocantes.

180 °C

35 min

25

Suspiros (Merengues): Confeito leve
de claras em neve e agucar, assado
em baixa temperatura para manter

a crocancia.

110 °C

2-3

150 min

120

Bigné: Massa leve que expande ao
assar, criando um interior oco ideal
para recheios de cremes.

175°C

35 min

20

Suflés: Preparo aerado a base de
claras em castelo que ganha
volume e leveza durante o
cozimento.

175°C

45 min

35
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6. LIMPEZA E MANUTENCAO

A manutencado regular € essencial para preservar a
estética e a durabilidade do seu fogdo. O segredo para
a conservacao do aco inoxidavel reside na utilizacao de
produtos adequados e em procedimentos cuidadosos.
Diante de sujidades resistentes, priorize sempre oS
meétodos de limpeza mais suaves, repetindo a operacao
antes de recorrer a técnicas mais severas.

6.1 CUIDADOS COM O ACO INOX

Prevencdo de Manchas d'Agua: A 4gua contém cloro
e minerais que, ao secarem, podem deixar depositos
visiveis na superficie reflexiva. Este efeito, conhecido
como ‘mancha d'agua’, apresenta um aspecto
esbranquicado de dificil remocdo. Para elimina-lo, €
necessario repetir sucessivamente os procedimentos
de limpeza indicados.

Resisténcia a Corrosdo: A ndo remocao de detritos
ou substancias depositadas sobre o inox pode
comprometer a camada passiva do aco e ocasionar
pontos de oxidacdo. A limpeza frequente € a melhor
estratégia para garantir a integridade do material.

6.2 PROCEDIMENTOS DE LIMPEZA

Rotina: Utilize agua morna e detergente neutro
aplicados com um pano macio. Apos a lavagem,
enxague com um pano umido e realize uma secagem
imediata e rigorosa para evitar o aparecimento de
manchas superficiais.

Manchas Leves: Caso a limpeza de rotina seja
insuficiente, aplique saponaceo liquido com um pano
macio. Utilize passadas longas e uniformes, seguindo
sempre o sentido do acabamento escovado do aco.
Evite movimentos circulares.

Marcas de Dedos: Podem ser removidas facilmente
com um pano Macio seco, toalha de papel ou lenco
umedecido.

Brilho Extra: Apos a limpeza e secagem, recomenda-
se 0 uso de um polidor especifico para metais para
realcar o brilho da superficie.

6.3 COMPONENTES ESPECIFICOS

Pecas Esmaltadas: Devem ser limpas com pano umido
e detergente neutro ou saponaceo liquido. As partes
moveis dos gueimadores e a cavidade do forno devem
ser lavadas apos o resfriamento total. A limpeza do
forno ¢ facilitada se realizada com o compartimento
ainda morno (entre 40°C e 50°C).

Vidros (Porta do Forno): Utilize pano macio com
detergente neutro. Residuos de alimentos devem ser
removidos logo apds o uso (enquanto o vidro estiver
Morno) para evitar que se gqueimem em utilizacdes
futuras.

Latdo e Aluminio: Os estabilizadores de chama e
gueimadores podem ser deixados de molho em uma
solucao de agua e vinagre para facilitar a remoc¢ao de
incrustacoes.

6.4 PRATICAS QUE DANIFICAM O PRODUTO

Agentes Corrosivos: Evite o contato prolongado com
solucdes de cloretos, Oxidos ferrosos ou substancias
acidas e alcalinas (como vinagre, suco de limao,
tomate, café, leite ou agua salgada). Tais substancias
podem alterar o brilho e causar manchas persistentes.

Metais Comuns: Nunca deixe esponjas de aco ou
objetos de aco comum em contato com O inox,
especialmente se estiverem umidos, pois a oxidacao
desses itens manchara permanentemente o aparelho.

Residuos de Cozimento: Nao utilize o fogdgo com
residuos de preparos anteriores. Derramamentos,
especialmente de alimentos acucarados, devem ser
limpos imediatamente com o aparelho morno.

Produtos Proibidos: NAO UTILIZE produtos abrasivos
OU quimicos agressivos, como esponjas de aco,
saponaceos em pd/pedra, amoniaco, solventes (tiner)
ou detergentes comuns de baixa qualidade. Estes
agentes comprometem o brilho e a protecdo do seu
equipamento.

6.5 SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO

Primeiramente desligue o fogao da tomada.

Abra a porta do forno, desatarraxe (sentido anti-horario)
a protecdo da lampada.

Retire a lampada, e substitua por outra com as mesmas
caracteristicas (soquete E-14 e resistente a temperatura
de até 300°C).

Poténcia

Tensao

220V 25W

Recoloque a protecao de vidro atarraxando-a (sentido
horario).

23



6. LIMPEZA E MANUTENCAO

6.6 REMOGAO E INSTALAGAO DA PORTA DO
FORNO

Caso seja necessaria a remocdo completa da porta para
manutenc¢ao ou limpeza profunda, siga rigorosamente
0S passos abaixo para evitar danos as dobradicas ou
acidentes:

1. Abra a porta do forno completamente até o seu
limite de curso.

2. Insira um pino de travamento adequado no orificio
de seguranca de cada uma das dobradicas.

3. Certifiqgue-se de que ambos os lados (direito e
esquerdo) estejam devidamente travados antes de
prosseqguir.

e |

""-:_-. :_':- |

4, Com as maos posicionadas firmemente nas
laterais, suspenda a porta levemente e puxe-a
simultaneamente para fora até a sua completa
extragao.

5. Para reinstalar, execute o procedimento inverso.
Atente-se para que a parte rebaixada das dobradicas
se encaixe perfeitamente na cavidade do corpo do
forno.

® \

Antes de tentar fechar a porta, certifique-
se de remover 0s pinos de travamento
de ambos os lados. Nunca force o
fechamento com os pinos instalados.
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6.7 DESMONTAGEM E MONTAGEM DOS
VIDROS INTERNOS DA PORTA

Para realizar uma limpeza profunda dos vidros internos,
siga rigorosamente as etapas abaixo:

1. Com a porta do forno totalmente aberta, utilize
uma ferramenta de ponta fina e plana (como uma
chave de fenda) para inseri-la cuidadosamente
entre os perfis laterais e o perfil superior da porta.

2. Apliqgue uma leve pressdo (alavanca) até que o
perfil superior seja desencaixado. Repita este
procedimento na extremidade oposta para liberar
totalmente a peca (A).

3. Retire o perfil superior e, em sequida, remova 0O
espacador interno (B).

4. Remova 0s vidros internos com cuidado e realize a
limpeza conforme as orientacdes de conservacao
descritas neste manual. Certifique-se de que os
vidros estejam completamente secos antes de
iniciar a remontagem.

5. Posicione os vidros novamente em  seus
alojamentos, encaixando o espagador na parte
superior. Finalize posicionando o perfil superior
e pressionando-o firmemente até ouvir o “estalo”
caracteristico, que indica o travamento perfeito
entre as pecgas.



6. LIMPEZA E MANUTENCAO

6.8 FILTRO DE GORDURA

Para garantir o desempenho ideal do seu forno, siga
as instrucdes de instalacao, limpeza e conservacao do
filtro:

Instalacao e Encaixe:

Posicione as linguetas laterais A" e "B" do filtro
exatamente sobre os orificios correspondentes ‘Al
e "Bl situados no painel traseiro do forno (sobre a
cobertura do ventilador).

Pressione firmemente a extremidade superior (regido
C) até que o filtro esteja perfeitamente acoplado e
estavel.

O filtro deve ser removido e higienizado
obrigatoriamente apos cada ciclo de utilizacao na
funcao “Cozimento com Forno Ventilado”.

Utilize dgua morna e detergente neutro com uma
esponja macia. O componente também é compativel
com maquinas de lavar loucas.

N
Nunca utilize o modo ventilado sem que
o filtro esteja devidamente limpo e seco,
pOIs issO evita © acumulo de residuos no
motor do ventilador.

J

25



7. SOLUCAO DE POSSIVEIS PROBLEMAS

Consulte a tabela abaixo para resolver possiveis

problemas

Problema

O fluxo de gas
nao esta normal

Possivel causa

Baixa pressao de gas ou uso da fonte de
gas errada.

Solugédo Sugerida

Verifique se o botijao de gas nao esta
vazio, troque se necessario.

Orificios dos queimadores sujos ou
entupidos.

Verifique se os orificios dos queimadores
nao estao sujos ou entupidos, limpe-os se
necessario.

Regulador de pressao do gas com
funcionamento irregular.

Verifique se o regulador de pressao do gas
esta funcionando corretamente.

Ha um cheiro de
gas

Valvula do gas aberta.

Verifique e feche a valvula do gas.

Mangueira do gas com vazamento.

Verifique a mangueira fazendo o teste da
espuma de sabdao.

A mangueira do gas esta dobrada ou
danificada ou ainda, mal posicionada.

Verifique as condi¢cdes de conservacdo e
posicionamento da mangueira do gas,
efetue a substituicao se necessario.

O forno nao esta
aquecendo

Manipulo de controle ndo esta acionado.

Acione novamente o manipulo de
controle, siga as orientacdes em
INSTRUCOES DE USO.

Sinalizador de funcionamento (led
vermelho) deve estar aceso ou acionados
incorretamente.

Repita o acendimento do forno.

Interrupgao no fornecimento de
alimentacao elétrica desligado.

Verifigue o fornecimento de alimentacdo
elétrica, aguarde o restabelecimento e
repita o acionamento do forno.

Fumaca no forno
apos O Uso.

Queima das sobras de oleo e gordura.

Depois do cozimento, deve-se eliminar os
restos de oleo e gordura que ficaram
dentro no forno, aguarde o resfriamento
antes de efetuar qualquer limpeza.

Observacao: Caso as verificacdes acima ndo resolvam o problema, ndo tente desmontar nem reparar o
produto por conta propria. Procure o servico de assisténcia técnica autorizado.
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8. DADOS TECNICOS

FOGOES TF90EXP

Largura 900 mm
Altura 850 - 905 mm
Dimensdes do
produto Profundidade 600 mm
Volume do forno 951
Poténcia Elétrica 3.100 W
L Tensao 220 - 240V
Especificagcdes
elétricas Frequéncia 50 - 60 Hz
Poténcia da Lampada 25W
GLP GN
Pressdo do Gas GLP/GN 2.8 kPa 2.0 kPa
28 mbar 20 mbar
Injetor dos queimadores Tripla Chama | @ 0.97 mm (97) | @ 1.33 mm (133)
Injetor dos queimadores rapidos @ 0.82mm (82) | @ 1.22 mm (122)
Componentes Injetor dos queimadores semirrapidos | @ 0.65 mm (65) | @ 0.98 mm (98)
Injetor dos queimadores auxiliar @ 0.52mm (52) | @ 0.73mm (73)
Poténcia total dos queimadores a gas 12,35 kW

FOGOES TF90GXP

Largura 900 mm
Altura 850 - 905 mm
Dimensdes do
produto Profundidade 600 mm
Volume do forno 951
Poténcia Elétrica 1.850 W
L Tensao 220 - 240V
Especificacdes
elétricas Frequéncia 50 - 60 Hz
Poténcia da Lampada 25 W
GLP GN
Pressdo do Gas GLP/GN 2.8 kPa 2.0 kPa
28 mbar 20 mbar
Injetor dos queimadores Tripla Chama | @ 0.97 mm (97) | @ 1.33 mm (133)
Injetor dos queimadores rapidos ©0.82mm (82) | @1.22 mm (122)
Componentes Injetor dos queimadores semirrdpidos | @ 0.65 mm (65) | @ 0.98 mm (98)
Injetor dos queimadores auxiliar ©0.52mm (52) | @ 0.73 mm (73)
Injetor do queimador do forno © 1.10 mm (110) | @ 1.65 mm (165)
Poténcia total dos queimadores a gas 17,35 kW
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9. CERTIFICADO DE GARANTIA

O produto fornecido pela FABRICANTE é garantido
contra defeitos de fabricagcao, pelo prazo de 24 meses
contados a partir da data da emissdo da Nota Fiscal ao
consumidor, sendo:

* 03 meses - garantia legal; (Lei 8.078/90 - Cadigo
de defesa do consumidor)

e 21 ultimos meses - garantia contratual, concedida
pela Fabricante.

A garantia compreende a substituicdo gratuita de
pecas e mao de obra para defeitos constatados como
sendo de fabricacao. Apenas a Rede de Servicos
Autorizados, ou quem esta indicar, sdo responsaveis
pelo diagndstico de falhas e execucdo de reparos
durante a vigéncia da garantia.

Durante o periodo de vigéncia da garantia, caso os
defeitos constatados forem considerados como de
fabricacdo, a companhia se obriga a trocar as pecas e/
ou dar assisténcia gratuita no seu produto a partir da
data do chamado.

Se o produto ndo apresentar defeitos ou apresentar uso
inadequado, serad cobrada uma taxa de visita técnica.

O reparo, a critério da FABRICANTE podera incluir a
substituicao de pecas, por novas ou recondicionadas
equivalentes. Este produto e as pecas substituidas
serdo garantidas pelo restante do prazo original.
Todas as pecas substituidas se tornarao propriedade
da FABRICANTE.
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Tabela de componentes apenas cobertos com garan-
tia de até 90 dias (Garantia Legal):

CATEGORIA COMPONENTES

Fornos e Micro-ondas Manipulos, lampadas,
vidros, gaxeta, resisténcia

elétrica e acessorios.

Fogdes Manipulos, lampadas,
vidros, trempes,
espalhadores, gaxetas e

resisténcia elétrica.

Cooktops e Rangetops  Manipulos, vidros, trempes

e espalhadores.

Coifas e Lava-lougas Filtros, ldampadas e

manipulos.

Refrigeradores Filtro de agua, lampadas,
prateleiras, suportes

internos e vidros.

Cafeteiras Vidros, resisténcia elétrica

€ acessorios.

Maquinas de gelo Filtro de agua, ldmpadas,

prateleiras e vidros.

Adegas / Cervejeiras Lampadas, prateleiras,

suportes internos e vidros.

As garantias legal e/ou contratual ficam

automaticamente invalidadas se:

e O uso do produto ndo for exclusivamente para
fins domésticos;

e A instalacdo nao for realizada por uma
das assisténcias técnicas autorizadas pela
FABRICANTE;

* Na instalagcdo do produto, nao forem observadas
as especificagdes e recomendag¢des do Manual
de instrugcdo quanto as condi¢cdes para instalagdao
do produto, tais como, nivelamento do produto,
adequacdo do local para instalagcdo, tensdo
elétrica compativel com o produto, equipamentos
de protecao a oscilacdes de tensao elétrica, etc;

« Na instalagcao, condi¢cbes basicas tais como:
condi¢des elétricas, oscilacdo de energia, pressao
de adgua e/ou gas ndo forem compativeis com as
ideais recomendadas no Manual de instrucao;

e Nautilizacdo do produto nao forem observadas as
instrucdes de uso e recomendagdes do Manual de



9. CERTIFICADO DE GARANTIA

instrucao, tais como diametro maximo das pane-
las, procedimento de limpeza, entre outros;

Ocorrerem mau uso, ma conservacao, descuido,
modificagdes estéticas e/ou funcionais, ou ainda,
falhas decorrentes de instalagdo e/ou conserto
por pessoas ou entidades ndo credenciadas pela
rede de servicos tecnos autorizados;

Houver sinais de violagdo do produto, remocéo e/
ou adulteracdo do numero de série ou da etiqueta
de identificagdo do produto;

As garantias legal e/ou contratual ndo cobrem:

Despesas com a instalacédo do produto realizada
pela Rede de Servicos autorizados ou por pessoas
ou empresas ndo credenciadas pela FABRICANTE;

Despesas decorrentes e consequentes de
instalacdo de pecas e acessorios que nao
pertencam ao produto, mesmo aqueles
comercializados pela companhia;

Despesas com mao de obra, materiais, pegas e
adaptacdes necessarias a preparacdo do local
para instalacdo do produto, ou seja: rede elétrica,
de gas, alvenaria, aterramento, etc.;

Servigos e/ou despesas de manutencao, tais como
limpeza ou atendimentos preventivos solicitados;

Falhas no funcionamento do produto decorrentes
de fatores externos, tais como: interrupcdes, falta
ou problemas de abastecimento elétrico ou de gas
na residéncia e objetos em seu interior ou exterior
(grampo, clips, etc.);

Falhas no funcionamento normal do produto
decorrentes da falta de limpeza e excesso de
residuos, bem como decorrentes da acdo de
animais (insetos, roedores ou outros animais), ou
ainda, decorrentes da existéncia de objetos em
seu interior, estranhos ao seu funcionamento e
finalidade de utilizacao;

Transporte do produto até o local definitivo da
instalacao;

Produtos ou pecas que tenham sido danificados
em consequéncia de remogao, manuseio, quedas
ou atos pelo proprio consumidor ou por terceiros,
bem como efeitos decorrentes de fato da natureza,
tais como reldmpago, chuva, inundacio, etc; NAO
NOS RESPONSABILIZAMOS POR PROBLEMAS
QUE FORAM OCASIONADOS POR SERVICOS
DE TERCEIROS (SERVICOS TECNICOS NAO
CREDENCIADOS PELA FABRICANTE);

Para que sua garantia possua validade, verifique
no ato da entrega se o produto e as informacgdes

da Nota Fiscal estdo de acordo com a compra
realizada. Se identificar qualquer divergéncia,
recuse a entrega, mencionando o motivo no
verso da Nota Fiscal, e entre em contato com o
responsavel pela venda ou entrega;

Produtos de saldo ou mostruario que possuam
defeitos estéticos, mesmo aqueles vendidos
pela companhia como sendo no estado que se
encontram (riscados ou amassados, manchados
ou amarelados) e/ou com falta de pegas; Esses
possuem garantia total de 12 meses (03 meses da
garantia legal e 09 meses da garantia contratual),
considerada apenas para defeitos funcionais nao
discriminados em sua nota fiscal de compra;

Problemas de oxidacdo/ferrugem com causa
comprovada nos seguintes fatores:

i. Instalacdo em ambiente de alta salinidade;

ii. Instalacaoem contatodireto comraios solares
e chuva (acOes de agentes da natureza);

iii. Exposicdo e/ou contato do produto a
substancias acidas ou alcalinas;

iv. Utilizacdo de produtos quimicos inadequados
para limpeza, incluindo uso de materiais ou
ferramentas sujas/asperas;

Despesas por processos deinspecao e diagnostico,
incluindo a taxa de visita do técnico, que
determinem que a falha no produto foi causada
por motivo ndo coberto por esta garantia;

Chamados relacionados a orientacdo de uso de
eletrodomeésticos, cuja explicagcdo esteja presente
no Manual de Instru¢des ou em Etiquetas
Orientativas que acompanham o produto, serao
cobrados dos consumidores.

A garantia contratual ndo cobre:

Pecas com defeitos que ndo impactam a
funcionalidade do produto, tais como pecgas
amassadas, riscadas, trincadas, manchadas, etc.;

Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou
consumiveis, pecas moveis ou removiveis em uso
normal, tais como botdes de comando, puxadores,
bandejas, assadeiras, trempes, queimadores,
bem como, a mao de obra utilizada na aplicacao
das pecas e as consequéncias advindas dessas
ocorréncias;

Os servicos mencionados no presente certificado
serdo prestados apenas no perimetro urbano das
cidades onde se mantiver o Servico Autorizado.
Nas demais localidades, onde o fabricante ndo
mantiver Servico Autorizado, os defeitos deverao
ser comunicados ao revendedor, sendo que neste
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caso, as despesas decorrentes de transporte do
produto, seguro, bem como despesas de viagem
e estadia do técnico, quando for o caso, correrdo
por conta do consumidor, seja qual for a natureza
Oou época do servigo;

e« Todo e qualquer vicio de fabricacao aparente e
de facil constatacdo deve ser evidenciado dentro
da vigéncia da garantia legal, assim como suas
solicitagdes de alteracao e/ou substituicao;

A FABRICANTE ndo autoriza nenhuma pessoa ou
entidade a assumir em seu nome, qualquer outra
responsabilidade relativa a garantia de seus produtos
além das aqui explicitadas.

A FABRICANTE reserva-se o direito de alterar
caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus
produtos, sem aviso prévio.

Este termo de garantia é valido para produtos vendidos
e instalados no territorio brasileiro.

ATENCAO: para usufruir da garantia, preserve e
mantenha em sua posse, a Nota Fiscal de Compra
do produto e o Termo de Garantia anexo ao Manual
de instru¢cdes. Esses documentos precisam ser
apresentados ao profissional autorizado quando
acionado o atendimento.

TECNO SUD AMERICA LTDA.
Rua Tomazina, 79 Pinhais / PR, CEP 83325-040

Atendimento ao Consumidor:
SAC 0800 0415757
sac@tecnoeletros.com.br
www.tecnoeletros.com.br
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A relacdao de Postos Autorizados esta disponivel
através do site www.tecnoeletros.com.br ou através
do SAC 0800 041 5757.

°
.
.

www.tecnoeletros.com.br/autorizadas
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