BERTAZZONI

FOGAO BERTAZZONI PROFESSIONAL
PRO905GGEVLXE

TENSAO 220V

FOGAO BERTAZZONI PROFESSIONAL SERIES PRO905GGEVLXE

Uma refinada combinag¢do do design italiano com avancados recursos
culinarios faz deste fogdo Bertazzoni com forno a gas ventilado uma das
melhores escolhas da categoria para os apreciadores da arte culinaria.

Fabricado na Italia, oferece 5 queimadores Sabaf HE Full Brass em latao
macico que inclui um potente queimador lateral Dual Flame de 5.000 W
com acendimento sequencial das chamas internas e externas com ampla
variacdo de poténcia, que inicia em 480 W para se desfrutar do calor
adequado em todos os tipos de receitas.

Os dois maiores queimadores posicionados nas laterais da mesa oferecem
a facilidade de se cozinhar simultaneamente com duas grandes panelas.

Seu amplo forno com capacidade de 142 litros oferece 5 diferentes func¢des
que inclui o calor por conveccao que assa melhor e mais rapido,
prepararando varios pratos utilizando toda a capacidade do forno e
reduzindo o tempo de pré-aquecimento.



Equipado com potente grill infravermelho de 1.800 W no forno que
prepara deliciosos churrascos, suculentos grelhados e apetitosos
gratinados com temperatura controlada, de forma rapida e sem fumacga.

Corredicas telescopicas moveis, sistema Soft Close na porta no
forno e o compartimento inferior para guarda de utensilios
completam o amplo conjunto de recursos oferecidos por este
magnifico fogao.

Os fogdes Master Series utilizam componentes, matérias primas e
processos produtivos com os mais altos padrdes de qualidade italianos.

O fogao PRO905GGEVLXE pode ser aplicado junto com os demais produtos
da linha Bertazzoni Professional Series, que possuem os mesmos
manipulos e puxadores, compondo elegantes conjuntos.

Seu aco 304 BA utilizado na mesa é considerado o melhor do mundo por
sua excepcional resisténcia a corrosao e manchas, recebendo um refinado
escovamente ndo poroso que o mantém limpo por mais tempo.

Os fogdes Bertazzoni podem ser embutidos sem necessidade de frestas de
ventilagdo junto aos mdveis, com ou sem 0s seus pés, para uma perfeita
integracdo com os moveis de sua cozinha.

A BERTAZZONI

Primeira empresa de fogdes no mundo fundada em 1882, fabrica ha 6
geracdes em Guastalla na Emilia-Romagna, regidao reconhecida na Italia por
sua milenar tradicao culinaria e pela engenharia de precisao na produgdo
de automaoveis superesportivos.

Produzidos seguindo uma tradicdo de sempre utilizar os mais altos
padrdes de fabricacdao e de qualidade, seus fogdes proporcionam
deliciosos momentos aos amantes da culindria refinada e da alta
gastronomia.

A alta qualidade presente em todos os detalhes distingue os fogdes
Bertazzoni como um legitimo produto “Made in Italy”.

DIFERENCIAIS

Performance



Queimador Dual Flame de 5.000 W

Todo em latdo, espalhador central com a marca
Bertazzoni e acendimento sequencial com
poténcia inicial de 480 W para se desfrutar do calor
adequado em todos os tipos de receitas.

Queimador Dual Flame na Lateral

Proporciona melhor uso do espaco da mesa por
permitir cozinhar com panelas maiores nos 2 lados |8 & :: &bbéd|
da mesa simultaneamente. '

Forno Ventilado a Gas de 142 |

Com amplo espaco interno e 5 versateis funcbes
gue tornam mais rapido e facil preparar todos os
tipos de alimentos: bolos e paes, assar rapido,
gratinar, churrasco e descongelar.

Queimadores Profissionais Sabaf High Efficiency
Full Brass

Em latdo macico, com alta eficiéncia na
transmissao de calor em 4 diferentes tamanhos.
Oferecem maior durabilidade e grande amplitude
entre as poténcias maxima e minima de chama,
calor na medida certa para cada receita.

Funcao Calor por Conveccao

Proporciona temperatura homogéneo por todo o
interior do forno permitindo preparar alimentos
em diferentes alturas utilizando toda a capacidade
do forno.

Churrasqueira com Grill Infravermelho de 1.800
W

Os fogdes Bertazzoni preparam deliciosos
churrascos, grelhados e gratinados rapidamente e
sem fumacga.




Beleza

Design Profissional

Todo em aco inox escovado, uma composi¢ao
Unica de beleza robustez e praticidade.

Manipulos Metalicos Profissionais

Com bordas angulares e refinado acabamento em
metal.

Puxador do Forno

Com bordas angulares e elegante design
ergondmico em aco escovado, presente em todos
os produtos da linha Professional Series.

Embutivel

O fogao pode ser instalado em um nicho com ou
sem os pés, encostando suas laterais diretamente
nos moveis.

prna— Rodapé em Inox
8 AW 1ELL]
_— Seu design com aberturas perfuradas idénticas as
- da moldura traseira da mesa proporciona uma
——— refinada apresentacdo ao fogao. O rodapé

acompanha o produto e seu uso é opcional.

Praticidade

Puxador do Forno

Com bordas angulares e elegante design
ergondmico em ago escovado, presente em todos
os produtos da linha Professional Series.




Compartimento Inferior de Armazenamento

Permite guardar as prateleiras e bandeja do forno.

kA i

Forno Controlado por Termostato

”f}h' Precisdo na temperatura de cozimento dos pratos,
garantindo sempre melhores resultados.

Corredica Telescdpica Movel

Suporta peso de até 15 Kg sem inclinar a bandeja
ou prateleira e pode ser posicionada em qualquer
altura do forno.

Trempes Robustas

_ Em ferro gusa esmaltado. Durabilidade por toda a
LRG| vida e faceis de limpar, ideais para uma utilizagao
intensa da mesa.

Forno com Esmalte Easy-clean

Utiliza anti-aderente Teflon que permite realizar
facilmente uma rapida e eficiente limpeza.

Mesa em Aco Inox 304 BA 18/10

De altissima qualidade, nao sofre alteracao de cor,
com soldas a laser, totalmente selada e com
cantos arredondados.




Suporte para Pequenas Panelas

Oferece maior seguranca ao preparar de pequenas
porcdes.

Acendimento Superautomatico

Maior conforto e praticidade ao acender qualquer
gueimador usando apenas uma mao.

Bandeja para Grelhar Alimentos

Especial para assar alimentos como carnes, aves e
peixes.

Seguranca

Soft Close

Sistema que amortece o fechamento da porta do
forno de forma suave e segura. Permite também
gue a a porta do forno fique parada em qualquer
posicao.

Vidros em Cristal Temperado

Maior beleza, seguranca e resisténcia a impactos e E

ao calor. o

Forno com Vidro Triplo Removivel

Reduz drasticamente a temperatura da superficie
externa do forno garantindo seguranca, redugdo
do consumo de energia, menor oscil¢cao da
temperatura interna e um consequente melhor
resultado no preparo dos alimentos.




2 Anos de Garantia

Contra defeitos de fabricacao.

GARANTI

Produto com Certificacao RoHS

" Elimina a utilizacdo de substancias perigosas na
RoHS fabricacdo dos produtos Bertazzoni, tais como o
chumbo, mercurio, cadmio e certos tipos de cromo
e bifenil.
"
Sistema de Seguranca Gas-Stop . #a-
=l

Presente em todos os queimadores a gas da mesa,
usa sensores ultra rapidos que cortam o gas caso a

chama acidentalmente se apague. {
#

ESPECIFICACOES

DIMENSOES

Dimensdes com Embalagem: Dimensdes sem Embalagem:

Peso 85.00 Kg Peso 78.00 Kg
Profundidade 680 mm Profundidade 600 mm

Altura 970 mm Altura 875a915 mm
Largura 960 mm Largura 897 mm
PRODUTO

Aplicacao de piso e de embutir.

Cor em aco inox escovado.

Garantia 2 Anos contra defeitos de fabricac¢do.

Fabricacao Guastalla, Italia.



MESA

Queimadores profissionais com Gas- 5

stop
Poténcia do queimador pequeno

Poténcia do queimador médio
Poténcia do queimador grande
Suporte para pequenas panelas

Queimadores Dual Flame

FORNO
Tipo
Capacidade

Cozimento com calor de baixo

Cozimento com maxi-grll

Cozimento com maxi-grill ventilado

Descongelamento

Poténcia do grill churrasqueira
Alturas para prateleiras

Prateleiras

lluminacao do forno

Temperaturas minima e maxima do
forno

Dimensoes internas do forno

Bandeja com grelha

Cozimento com calor de baixo
ventilado

480 a 1.000 W
600a 1.750 W
1.000 a 3.000 W
1

1

A gas ventilado com 5 funcgdes.

142 litros.

ideal para aquecer alimentos ou para
finalizar um cozimento ja concluido.
propaga calor por irradiacao
infravermelha, indicada para
preparar churrascos, dourar e
gratinar.

o calor se propaga por irradiacdo e o
ventilador o difunde de maneira
uniforme, ideal para assar sem
ressecar os alimentos como carnes e
aves de grandes dimensdes.

feito apenas com a ventilagao do
forno sem calor, mantém inalteradas
as qualidades dos alimentos
congelados.

1,8 kW

5 posicoes

2

2 lampadas, acionadas no painel,

com protetores de vidro.

120°Ce 270 °C

75cm x 32cm x 40cm (L X A X P)

1, com esmalte easy-clean.

o calor é distribuido pelo ventilador
de maneira uniforme, permitindo
usar toda a capacidade do forno.



INSTALACAO

Tensao

Poténcia maxima do produto
Disjuntor

Rede com 1 fase

Rede com 2 fases

Altura do gabinete do movel para
embutimento

do fogao com os pés

Altura do gabinete do movel para
embutimento

do fogdo sobre uma base sem os pés

Regulagem de altura do fogao com
0S pés
Espessura da mesa do fogao

Altura da moldura traseira da mesa

Conexao

220V

1.800 W

10A

aplicar 1 disjuntor.

aplicar 2 disjuntores.

76 cm

77 cm

de 87,5cm a 91,5 cm.

4 cm

6cm

o0 cabo elétrico é ligado a rede com
um conector fornecido com o fogao.



Grupo Tecno

Distribuidor oficial LOFRA, Bertazzoni, Tecno e Elica no Brasil.

LOFRA BERTAZZONI TECNO elica

SERVICO DE ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR

0800 041 5757

VENDAS DIRETAS AO CONSUMIDOR

0800 757 5757

Rua Tomazina, 79 - Pinhas, PR - CEP 83325-040
CNPJ: 03624173/0001-79



